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Et si vous découvriez 'Emmental de Savoie en vis ant son"p'ays\-‘
et en rencontrant ses hommes ? Nous vous invitons a une
escapade au cceur des Alpes pour savourer les saveur s de ce
grand fromage de tradition au fil de bonnes adresse  s.

C’est de son territoire savoyard que 'Emmental de Savoie puise son
caractere si particulier. Situés au cceur des Alpes, les Pays de Savoie
bénéficient d'une incroyable diversité de reliefs et de climats, de faune
et de flore. Un patrimoine naturel que 'homme a su apprivoiser avec
'agriculture de montagne et le pastoralisme, pour en tirer des produits
de trées grande qualité. Parmi eux, un ambassadeur de renom

TEmmental de Savoie. Avec son mode de fabrication unique qui
remonte au 19° siécle, il serait le plus ancien des emmentals francais.

C'est par son pays que nous vous invitons a découvrir ce fromage pas
comme les autres lors d'une escapade le temps d'un week-end a Annecy.

Nous vous proposons de découvrir sa fabrication avec les
maitres-fromagers et leurs gestes ancestraux au coeur d'une fruitiere prés
d'Annecy.

Puis vous découvrirez la bien-nommée «Venise des Alpes», son
patrimoine, ses boutiques, le lac.... Au cours de flaneries dans le
centre d'Annecy, vous rencontrerez un crémier qui partagera son
savoir-faire et sa passion du métier.

Si 'Emmental de Savoie est un incontournable du plateau de
fromages, il n'est pas pour autant réservé aux seules fins de repas. Cet
excellent fromage se déguste aussi en lunch, en brunch ou en
recettes... C'est donc au cours d'un atelier convivial qu'un chef réputé
vous donnera ses trucs et astuces pour réussir de trés belles recettes
avec 'lEmmental de Savoie.
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Pour découvrir 'TEmmental de Savoie lors d'une escapade le temps
d'un week end, n'hésitez pas a nous contacter. Nous nous chargerons
d'organiser votre reportage aux dates qui vous conviendront le plus.
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